
SAVOIR-FAIRE

Élaborée à partirde 100% d’arômes naturels.

NATURALITÉ

L’APERITIVO® Marie Brizard® résulte d’une 

nouvelle recette exclusive qui marie habilement des 

méthodes traditionnelles et novatrices pour créer

des saveurs authentiques et singulières.

POURQUOI EST-ELLE UNIQUE

L’APERITIVO® Marie Brizard® est inspiré du 

savoir-faire ancestral et d’une expertise de la  

Maison depuis 1755 pour venir servir les 

nouveaux usages de la consommation en 

cocktail.

La Maison Marie Brizard® fait rayonner l’art 

de vivre à la  Française dans le monde entier 

depuis près de 300 ans.

Elle appartient au patrimoine et fait partie du 

cercle très fermé  des plus vieilles 

entreprises du pays encore en exercice.

FRENCHNESS

NOTES DE DÉGUSTATION

L’APERITIVO® se caractérise par des notes fraîches et 

fruitées de jus et de zestes d’orange, complétée par des notes 

herbacées et une légère amertume en finale.

QUEL EST SON SECRET DE FABRICATION 15%
alc.vol.

INGRÉDIENTS

Alcool 
Neutre

EAU SUCRE

Arômes 
Naturels 
d’Orange

Autres 
arômes 
naturels

PROFIL ORGANOLEPTIQUE



Dose d’eau gazeuse

Doses d’APERITIVO®

Doses de Prosecco

TOPPING : tranche d’orange

1
2
3

Dans un verre rempli de glaçons :

COMMENT LA DÉGUSTER

Notre APERITIVO® Marie Brizard® se déguste en cocktail de type SPRITZ.

L’APERITIVO® SPRITZ de Marie Brizard®

Parfait à l’approche des beaux jours, l’APERITIVO® séduit par 

ses notes d’agrumes avec une pointe de fraîcheur et 

d’amertume.

LE SAVIEZ-VOUS

Le SPRITZ est d’origine autrichienne (et italienne). 

En effet, au XIXe siècle, l’Italie était envahie

par l’Autriche. Ces derniers, trouvant le vin italien 

trop fort, décidèrent de l’adoucir avec de l’eau 

gazeuse. 

De ce fait, le cocktail doit son nom au verbe 

« spritzen » signifiant « asperger » le vin avec de 

l’eau. 

Les italiens ont répliqué plus tard en remplaçant

le vin par du Prosecco. 

Qu’il soit italien ou autrichien, qu’importe, on raffole 
du SPRITZ en été !


